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A INVENCAO DA GASTRONOMIA "TIPICA ALEMA™ NA MIDIA
IMPRESSA CONTEMPORANEA DO VALE DOS SINOS, RS, BRASIL

THE INVENTION OF THE "TRADITIONAL GERMAN"
GASTRONOMY IN CONTEMPORARY PRINTED MEDIA OF VALE
DOS SINOS, RS, BRAZIL
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Resumo: O artigo aborda representacdes da assim chamada gastronomia “tipica alema” na midia
impressa de cidades do Vale do Rio dos Sinos, Rio Grande do Sul, Brasil, regido ha quase dois séculos
estreitamente vinculada a historia da imigracéo e colonizacdo por germanicos. Mediante a analise de
discursos textuais e imagéticos publicados em jornais, amparada teoricamente nos Estudos Culturais,
investiga-se a producédo de sentidos em torno as préaticas culinérias e alimentares e, com destaque para
as estratégias de invencdo da gastronomia “tipica alem&" na contemporaneidade e 0s processos
negociacdo de identidades a elas vinculados.

Palavras-chave: Estudos Culturais, Etnicidade, Gastronomia Alemd, Pedagogias Culturais, Midia
Impressa.

Abstract: The article addresses representations of the so-called “traditional German” gastronomy in the
printed media published in cities of the Vale do Rio dos Sinos, State of Rio Grande do Sul, Brazil, a
region closely linked for almost two centuries to the history of immigration and colonization by
Germans. Theoretically supported by Cultural Studies, the production of meanings around culinary and
feeding practices is investigated through the analysis of textual and pictorial discourses published in
newspapers with special emphasis on the invention strategies of the "traditional German" gastronomy
in contemporary times and the negotiation processes of identity liked to them.
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Gastronomia, cultura e etnicidade

Representagdes da gastronomia “tipica alema” na midia impressa contemporanea de
cidades da regido do Vale do Rio dos Sinos, Rio Grande do Sul, constituem o objeto de estudo
deste trabalho. Costumeiramente, a imigracdo alema € representada como formadora de um

grupo homogéneo, que carrega sentimentos e significados enraizados, vestigios esses oriundos
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de acontecimentos marcantes, tais como o periodo entre guerras, os quais desencadearam
processos de tentativa de preservacdo do grupo étnico estudado. Assim, por meio da
conservacao e renovacgdo dinamica de representaces étnicas construidas, constituidoras de
identidades, hd a comunicacdo do presente com o passado, sobretudo por meio da memoria
coletiva despertada pela culinéria alema.

Também em outros contextos historicamente relacionadas a imigracao alema no Brasil,
além do Vale do Rio dos Sinos, estabelecem-se relagdes entre etnia, identidade e culinaria. No
caso de Curitiba, a presenca de tradicdes culindrias germanicas € investigada por Juliana
Reinhardt com o objetivo de chegar ao alcance e & compreenséo de sentidos, sentimentos e
vestigios relacionados a circunstancias historicas que levaram a processos de preservacdo do
grupo étnico e reafirmacao de suas identidades. Construir uma identidade étnica, segundo ela,
leva também a erguer fronteiras étnicas entre os de dentro e os de fora do grupo, sendo as
preparacOes culinarias marcadores com especial destaque (2007, p. 4). Friedrich e Witter,
direcionando o olhar para a regido central do Rio Grande do Sul e em especial para a colonia
de Santo Angelo, entre fins do século XIX e comegos do século XX, constatam intensas trocas
de praticas culinarias entre imigrantes e a populacdo ja estabelecida, mesmo que sob
circunstancias claramente perceptiveis de resisténcia muatua as respectivas tradicGes
alimentares. Fizeram-no recorrendo a analise de cartas, diarios de memoria e cadernos de
receitas dos imigrantes, além das impressdes de viagem registradas por Robert Avé-Lallemant
(2012, p. 70).

O eixo central do artigo reside na andlise e questionamento de nocdes correntes a
respeito do ser/tornar-se aleméo, muitas das quais baseadas no pressuposto de que imigrantes
alemaes chegados ao Rio Grande do Sul e seus descendentes tém se constituido em um grupo
homogéneo. Entende-se, pois, que o vinculo das pessoas de origem alema com suas tradigdes
culinarias traz a tona a reafirmacdo de uma identidade étnica alemd ou germanica,
principalmente em razdo da memoria coletiva que a comida "tipicamente alema" despertaria.
Portanto, sendo praticas, habitos e representacdes associadas a alimentagcdo componentes muito
relevantes da etnicidade, estes exercem um papel de destaque na producdo e negociagdo de
identidades. Na regido do Vale dos Sinos, Rio Grande do Sul, identidades e representagdes
associadas ao "ser aleméo” estdo presentes sob diferentes circunstancias no cotidiano das
pessoas. Muitas pessoas se percebem inseridas em um grupo particular, distinto, de origem
étnica alemd, expressando uma etnicidade. Esse grupo naturalmente ndo permanece com as
mesmas caracteristicas desde a primeira metade do século XIX, inicio do movimento

imigratorio de pessoas e familias dos oriundas de territdrios germanicos para a regiao.
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Profundas mudangas sociais, politicas, econdmicas e culturais ocorreram ao longo de quase 200
anos.

Ainda assim, a autodenominacao “alemaes” é bastante evocada. Caracteristicas culturais
formadoras de uma etnicidade, que expressa uma identidade étnica inventada, tém sido
permanentemente reelaboradas, umas ficando mais em evidéncia, outras menos. Algumas
caracteristicas foram perdidas, outras tomaram novos significados, conforme os interesses em
jogo. A manifestacdo de etnicidade e a construcdo da identidade étnica estdo relacionadas a
dicotomia entre “nds” e os “outros” em um processo dindmico. Integrantes sentem-sSe
formadores de um grupo diferenciado, "descobrem” a si prdprios diferentes e buscam ser
percebidos como diferentes por aqueles que estdo de fora. Tragos culturais levados em conta
ndo sdo a soma das diferencas objetivas, mas, sim aqueles que os préprios integrantes
consideram como significativos; assim, constantemente eles redefinem e remodelam os limites
entre as suas fronteiras eétnicas (BARTH, 1998).

De modo consciente ou inconsciente, sdo utilizados muitos tragos culturais,
responsaveis pela diferenciagdo do grupo étnico “alemao” - lingua, religido, modos de habitar,
trabalhar, conviver em familia, praticas associativas e de lazer. Alimentacdo e gastronomia,
por sua vez, apresentam-se como um trago cultural fortemente diferenciador. Também aqui
observa-se o resultado do contato entre as culturas distintas, produzindo um hibridismo cultural,
a medida em que ingredientes locais foram incorporados aos pratos. Comidas e influéncias
exteriores a0 grupo - portuguesas, italianas, polonesas, chinesas, japonesas, africanas,
"orientais", "afro-brasileiras”, "brasileiras", etc. - passaram a dividir espaco com comidas ditas
"alemds". Até mesmo no discurso discriminatorio por adultos ou associado a pratica de bullying
entre criancas e jovens, expresso historicamente por elementos externos ao grupo étnico, a
alimentacdo aparece como um marcador relevante. Veja-se, por exemplo, o ditado popular:
"Alemao batata come queijo com barata!"

A tradicdo inventada e reinventada, assim como outros componentes da etnicidade,
permanecem em constante movimento. Apesar do termo “tradi¢ao"” receber uma conotagéo de
permanéncia, manutencgdo, continuidade, algo que passa de geracdo em geracao, trata-se de um
processo dinamico, no qual ruptura, mudanga e inovacgdo tém seu espago. Com efeito, trata-se
de um consideravel e constituinte espaco, pois ruptura, mudanca e inovacao trazem folego
renovado para que a tradicdo subsista e siga se reinventando. As tradi¢des culinarias, como
invencdo permanente e inevitavel, sdo mantidas, modificadas, readaptadas, incorporadas,

abandonadas e recuperadas em constante movimento. A apropriagdo da tradicdo incorpora
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elementos do tempo presente, do estilo de vida adotado, sendo, pois, reflexo dos habitos,
costumes e preferéncias.

O jornal, por sua vez, € uma midia impressa acessivel a muitas pessoas de diferentes
estratos sociais e faixas etarias. Esta presente em muitos outros lugares, alem das bancas e
outros locais onde é vendido, sendo também distribuido em domicilios, empresas, escolas,
estabelecimentos comerciais, salas de espera de consultdrios, meios de transporte, etc. Novas
perspectivas se abrem a partir do momento em que esta midia impressa deixa de ser vista como
um mero acervo de noticias, opinides, ideias, eventos e anincios comerciais. 1sso ocorre pois 0
jornal passa a ser considerado um artefato constituido culturalmente, produzido a partir de
representaces e que, por sua vez, & constituinte do cotidiano dos leitores, produzindo
representacdes, identidades e sentidos entre o publico de leitores que o consome. Uma das
maneiras de fazé-lo é recorrendo a subsidios tedricos que promovam préaticas analiticas
relacionadas ao campo dos Estudos Culturais.

O jornal "ao mesmo tempo em que é noticioso, também dissemina ideias, interpretacdes
por meio das noticias que o compde” (LOZZA, 2009, p. 35). As estratégias do universo
jornalistico e as praticas associadas a producdo dos discursos textuais e imagéticos sao
analisadas também tendo em vista seu carater de pedagogias culturais, que ensinam aos seus
leitores modos de “ser alemdo” através da gastronomia “tipica”. Isso se evidencia com a
percepcao de que os jornais colocam a culinaria "alema" em lugar de destaque e promovem a
divulgacdo de eventos especificos, por exemplo, nas festas que comemoram a imigracao e
colonizacdo alemas. Nesse momento, a cozinha e tudo o que se relaciona a ela ganha destaque,
com o objetivo de atrair o publico, valendo-se, para tanto, de discursos que se modificam a
partir de multiplos interesses. O jornal se vale de estratégias comunicacionais diversas,
utilizando imagens e pequenos textos escritos com informacdes de interesse do leitor, retratando
assuntos “da hora” e, assim, produzindo noticia.

O Grupo Editorial Sinos iniciou sua trajetéria em 1957, com o langamento do Jornal SL,
atualmente Jornal Vale dos Sinos (VS), em S&o Leopoldo. Em 1960, passou a publicar o Jornal
NH, em Novo Hamburgo. Nas décadas subsequentes, aléem de outras publicacGes e da
ampliacdo para o meio digital, entre outras frentes, o grupo langcou ou assumiu jornais ja
existentes em outros municipios da regido do Vale dos Sinos ou de regides proximas. Imagens
e reportagens analisadas foram publicadas entre 2015 e 2016 nos jornais VS, NH, Jornal do
Paranhana, além do ABC Domingo, semanario que circula no conjunto dos municipios sob
atuacdo do Grupo Editorial Sinos. Matérias publicadas nesses jornais tematizam com

frequéncia o que chamam de gastronomia “tipica” alema", pressupondo uma cultura alema
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homogénea, de origem Unica e uniforme, e produzem com isso representacdes, opinides,
saberes valores e identidades. As anélises disponibilizadas neste artigo sdo parte de uma
pesquisa mais ampla e detalhada, sendo parte de uma dissertacdo de mestrado em educacao
(BLUM, 2018).

Uma das estratégias adotadas nos jornais, em geral, é colocar a matéria em destaque ja
na capa ou em suas primeiras paginas. Assim se confere importancia impar a um determinado
tema, pois, quando o jornal esta dobrado, € o primeiro conteudo a aparecer para os leitores.
Além disso, priorizam-se as paginas impares, que ficam do lado direito, 0 mesmo sentido de
leitura. E o lado ao qual o leitor da mais importancia quando olha o jornal, ainda mais quando
apenas o folheia apressadamente (OLIVEIRA, 2010, p. 240). Nas andlises dos jornais e dos
discursos textuais e imagéticos relativos a gastronomia “tipica alema", foi possivel observar um
carater abrangente e o ensino de modos de pensar e de agir. Fotos coloridas de pratos, ditos
“tradicionais”, convidam o leitor ao consumo, a uma determinada adesdo ao modo de “ser
alemao”.

O jornal ensina: a reconhecer certos simbolos, validados pelo significado da tradicdo; a
vincular gastronomia “tipica” e celebragdo de uma identidade pensada como essencial
(ancestral); a manter vinculos, com textos e imagens, como, por exemplo, a bandeira e as cores
da Alemanha, roupas, festas, narrativas historicas; a valorizar, por meio de histérias narradas,
de destaques dados a certos grupos sociais, memdarias gastrondmicas germanicas, eurocéntricas,
a afirmacdo de identidades e a demarcacao em relacdo aos diferentes, leitores e consumidores,
gue ainda assim sdo interpelados e convidados a uma aproximacao, a prestigiar, degustar e

consumir.
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Os jornais e o cardapio da gastronomia "tipica alema"

Imigracéo, identidade e paladar
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Fonte: Jornal VS, 2015.

A reportagem (Imagem 01) faz um chamamento a participacdo na festa através da
gastronomia, esta inserida nas paginas iniciais da edi¢do 11.258, a esquerda, e ocupa mais da

metade da pagina. Cada cultura tem suas proprias e distintas formas de classificar o mundo.
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Segundo Hall, “¢ pelas formas de sistemas classificatérios que a cultura nos propicia os meios

pelos quais podemos dar sentido ao mundo social e construir significados” (2001, p. 41).

A alimentacao e a gastronomia tém a capacidade de identificar e ser identificadas, assim
sendo, observa-se, na imagem, que a festa que comemora a imigracdo alema em Séo Leopoldo
tem um foco principal, qual seja, a degustagdo de pratos “tipicos”. O convite para as
comemoracdes é feito pelo paladar, com a venda de lanches caseiros e industrializados, dentro
de casinhas em estilo enxaimel, instaladas ao longo da rua Independéncia, principal via
comercial no da cidade. S&o apresentados relatos de confeiteiras e integrantes de um grupo de
economia solidaria, de modo que realizam a divulgacdo de seus produtos, por conseguinte,
vendem-nos durante a festa. Um secretario municipal, por sua vez, destaca que a prefeitura

fornece toda a estrutura sem precisar utilizar recursos financeiros do municipio.

Como lembra Meyer, ao problematizar o conceito de cultura através da metéafora
“bagagens culturais”, a producao das especificidades contidas em nogdes como cultura e nagao
alemad e sua transposi¢do para o Brasil permite dizer que a chamada “cultura teuto-brasileira”
ndo é uma reproducdo linear e estéatica de um conjunto de valores, crengas, tradicdes e praticas
“trazidas” pelos imigrantes de uma terra natal comum. Esta literatura sugere, inclusive, a
pertinéncia de se perguntar “quem ¢ o imigrante alemao e qual cultura alema tem sido tomada
como referéncia” (2000, p. 37). A matéria jornalistica propde aprendizagens pelo paladar,
relacionadas a tradigdes permanentemente inventadas no ambito da producéo, regulacédo e

consumo de representac@es identitarias.
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Historia, chope e "Bretzel"

A HISTORIA DOS ALEMAES NO SUL DO PAIS

Sininko e Popinha relembram a chegada dos primeiros invigrantes em 25 de juiho de 1824, Nesta edigao
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FR jornalvs.com.br
e

SABADO

25 DE JULHO DE 2015

N° 11.261

RS 1,40

Fonte: Jornal VS, 2015.

Uma reportagem do Jornal VS, em julho de 2015 (Imagem 02), més em que
tradicionalmente ocorrem os festejos da imigracdo e colonizacdo aleméds em cidades do Vale
dos Sinos, traz ja na capa, parte superior, representacfes imagéticas do chope e do "Bretzel",
sendo oferecidos aos leitores e eventuais futuros consumidores. O texto da manchete faz
referéncia ao tempo transcorrido e a historia da imigracdo alema no sul do Brasil.

O "Bretzel" é oferecido como uma iguaria da cozinha alema, como se fosse uma
“tradicao” muito forte entre os alemaes e seus descendentes, assim como o chope, disseminado
pela midia como sendo um dos simbolos da cultura alema. Os dois elementos gastronémicos
aparecem como emblemas da gastronomia “tipica” alemd, mais uma vez colocando em
circulacdo a ideia de uma cultura e gastronomia homogéneas por parte dos imigrantes alemaes,
0s quais visam manter uma tradicdo que foi construida, inventada e reinventada ao longo dos
anos. A culinaria "tipica™ transparece como elo de pertencimento étnico, embora muitos
elementos tenham sido abandonados e outros, aos quais se permanece obstinadamente fiel, ndo
integravam a realidade das primeiras geracGes de imigrantes. "O consumo de certos pratos tem
de fato o valor de um verdadeiro culto de origens” (VALERI, 1984, p. 2).
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O jornal se vale da foto associada a legenda e ao titulo para dar destaque a histéria da
imigracao alema no sul do Brasil, ilustrando-a com a representacéo essencializada do imigrante
alemédo, usando chapéu de feltro com uma peninha na lateral. Os bonequinhos do Caderno
Sininho, encarte destinado ao publico infantil, estdo caracterizados com vestimentas “tipicas”

by

alemas, correspondentes a "esséncia" do ser aleméo.

Café, cuca e linguica na invencdo da tradicao

Findi para apreciar
café, cuca e linguica

Picada Café promove festa até amanha

ANDREZZA ROMAIG/GES
|

SUSI MELLO

Picada Café - Uma festa
preparada para quem quer
saborear o melhor da culi-
naria alema. Essa é a 6° Fes-
ta do Café, Cuca e Lingui¢a
que Picada Café promove
hoje e amanha no Parque
Historico Municipal Jorge
Kuhn, com acesso pelo qui-
lometro 193, da BR-116.
Além da farta gastronomia,
o evento tem uma progra-
magdo cultural extensa, ofi-
cinas gratuitas para apren- :
der fazer cuca, exposigio Passelo por NOVO Hamburgo
de carros antigos, caminha- Moradores de Novo Hamburgo terdo mais uma oportuni-
da para conhecer as belezas ~ dade de conhecer pontos turisticos da cidade. A Prefeitura
naturais do municipio e a realiza hoje uma atividade que vai proporcionar aos mo-
Tia Herta interagindo com  radores conhecer diversos pontos turisticos do Municipio.
o piblico. Nos dois dias Serdo visitadas 30 localidades com saida do Receptivo Tu-
de evento ndo ha cobran- ristico (Rua Lima e Silva, 333, Centro), as 8h30 e com pre-
¢a de ingresso e de estacio-  visio de retorno ao meio-dia. O roteiro inclui pontos como o
namento. Parque Floresta Imperial, Monumento a Biblia, Fenac, IB-

A estimativa da secreta- TeC, Grupo Sinos, Catedral Sdo Luiz Gonzaga, Monumen-
ria municipal de Turismo, 10 a0 Sapateiro, Santudrio das Maes, Praga 20 de Setembro
Industria e Comércio, Cléri e Teatro Municipal Paschoal Carlos Magno.

DELICIA: mini café colonial tem mais de 50 variedades

Spindler. é que 30 mil pes- =
soascirculemnos dois dias ~ (Fastronomia e folclore
de festa. “E uma festa volta-
da para toda a familia™, de-
clarou ontem, quando ex-
positores faziam os ultimos
ajustes. Entre as delicias da
festa, estd o mini café co-
lonial, com mais de 50 va-
riedades.

Nova Petrépolis - E o Gltimo fim de semana para
prestigiar o 43¢ Festival Internacional de Folclore, on-
de a gastronomia tipica e desfile de integragio estio
entre as atragdes. O tradicional chope é uma excelente
opgdo para acompanhar o bolinho de batata, o pao com
salsicha alema e a torta de maga. Sdo quatro espagos
a disposigdo do publico, na Rua Coberta de Nova Pe-
trépolis. A praga de alimentagdo do festival esta aberta
VEJA REPORTAGEM & d3§ 8!130 atg’ o encerramento dos e~spelziculos no paJco
. EMViDEDNO ¢ principal. Ja o desfile de integragdo ocorre amanha, a
lor\nalnh 8 partir das 14h30, na Avenida 15 de Novembro.

Fonte: Jornal NH, 2015.

Como componente imagetico, a reportagem do jornal NH (Imagem 03) traz a fotografia
de uma mesa com preparagdes culindrias “tipicas”, um chamamento e convite aos leitores:
“uma festa preparada para quem quer saborear o melhor da culinaria alema”. Os termos Sa0
empregados para atrair um publico maior, intensificando o processo de permanente invencao
de uma “tradi¢do” alema. Segundo Hobsbawm, “a invencao das tradi¢des ¢ essencialmente um

processo de formalizacéo e ritualizacdo, caracterizado por referir-se ao passado, mesmo que
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apenas pela imposi¢do da repeti¢ao” (1997, p.10). Desta forma, o jornal coloca em circulagdo
uma “tradicdo” alemd formada por um conjunto de praticas simbolicas que acabam
incorporando determinados valores e comportamentos, durante o periodo em que a
comemoracao se estabelece. Os pratos “tradicionais” oferecidos nos cardapios da festa
correspondem a ferramentas eficientes para a producéo simbolica de representacdes, regulacdo
e consumo, relacionados ao que as pessoas devem conhecer da gastronomia alema (VALERI,
1984, p. 13).

Uma nota com destaque na cor azul traz um convite para que os leitores visitem a cidade
de Nova Petropolis, trazendo como titulo da matéria: “Gastronomia e Folclore”. Ressalta que
“o chope ¢ uma excelente opgao para acompanhar o bolinho de batata, 0 pdo com salsicha alema
e a torta de mag¢a”, além de abordar o horario das festividades, bem como a atracdo que ¢ o
desfile da imigracdo, 0 que caracteriza uma estratégia de fixacao de sentido. Cabe perguntar:
até que ponto as festas divulgadas pelas prefeituras, nos jornais, se mantém por causa da
gastronomia oferecida? Tradicdo e folclore correspondem a uma estratégia de fixacdo do
sentido e também de vinculo com um passado ao qual se deseja dar relevo, de modo

simplificado e tipificado.
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Kuchenfest, cuqueiros e hibridismo
P JORNAL DO

Sextarleira, 19 de fevereiro d
PAROBE

ampliam frota

O Corpo de Bombeiros Volunti-

rios de Rolante festeja os 15 anos

de atividades na cidade com aqui-

C U u ei ro S d a0
rotativo no Centro

sigio do primeiro caminhdo Auto

Parobé implantou na quarta-feira o
sistema rotativo de vagas para car-

ros na drea central. A folerincia &
de dez minutos. O valor varia de
RS 0,75 a 3 reais. Pigina 6

IGREJINHA -

Novas obras para
acomunidade

Os igrejinhenses puderam acom-
panhar de perto as inauguragdes
de duas grandes obras: a UBS Vi-
Ia Nova ¢ a duplicagio da Ponte da
Morada Verde. Pigina 7

Compétiqéo em
quadra de areia

A segunda fase do 14 Aberto de Fu-
tebol de Areia comega hoje na qua- -
dra do Centro de Riozinho. Doze A tradicional Festa da Cuca de Rolante conta com participacao de um grupo pra la de animado e

d ftulo. A final
beryph .’,?:.:.L:.,"}»‘,’..".':'.‘L.,,. ™! que é apaixonado por preparar a principal estrela do evento: a cuca Central

Fonte: Jornal do Paranhana, 2016.

O Jornal do Paranhana traz no nome a referéncia a uma regido composta pelos
municipios de Parobé, Taquara, Igrejinha, Trés Coroas, Rolante e Riozinho, no passado
vinculada administrativamente a S&o Leopoldo, Vale dos Sinos. A edi¢do em questdo (Imagem
04) mostra a principal preparacdo gastronémica da festa, a cuca, apropriando-se, dessa forma,
de uma tradicdo inventada. Discursos textual e imagético buscam estruturar a festa “tipica
alema" e, a0 mesmo tempo, desvelam inovacao e descontinuidades em relacdo a receita da cuca.
A gastronomia fornece destaque a festividade, sempre de um novo angulo e, portanto, com uma
maneira diferente de olhar para esses eventos.

O jornal faz circular a ideia de que a gastronomia “tipica” seria um dos simbolos pelos

7

quais uma identidade é representada. Apresenta-se um espa¢o gastrondmico e culinério
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caracterizado por hibridismo, pela incluséo de novas frutas, recheios e formas. A imagem quer
seduzir o leitor para degustar essa preparacdo gastronémica, interpelando-o com a oferta de
uma experiéncia do que ¢ “tipico alemado”. Uma cuca grande aparece em primeiro plano, fatiada
e com seu diversificado recheio exposto. Como em uma moldura, pessoas sorridentes estdo
posicionadas de modo circular em torno da cuca, cada qual oferecendo também uma cuca. Desta
forma, colocam em circulagdo saberes sobre uma cultura origindria do Velho Mundo e
transmitem verdades a respeito de tradi¢des inventadas, representadas nas imagens e nos textos,

0s quais acionam também os sentidos de tradi¢ao familiar e convivéncia de diferentes geracdes.

"Apfelstrudel”: Na cozinha, tudo em familial

CUNIASERA 147207 CONIMDADE CRUL S /4

Culinaria para lembrar a |m|gra¢;ao

Tradicional doce germanico, apfelstrudel faz parte da mesa das familias da regiao
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Fonte: Jornal VS, 2016.

A pagina central do Jornal VS (Imagem 05) foi dedicada quase que exclusivamente a

divulgacdo da S&o Leopoldo Fest, trazendo em destaque a culinaria como atrativo da festa e a
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receita de um icone da culinaria germéanica, o "Apfelstrudel” (rocambole de macd). Entre as
confeiteiras, hé a presenca de uma mulher afrodescendente participando da producdo da receita.
Merece destaque o texto, que explica ser a culinaria o maior legado deixado pelos imigrantes
alemées. O sabor doce seria uma paixao europeia e o "Apfelstrudel” identificaria uma receita
"tipica" da gastronomia alema. Também consta um historico da origem dessa preparacao, sem
citar fonte de pesquisa, além da receita, buscando transportar o leitor ao contexto originério
alemao.

O alimento se projeta na construcdo de identidades e diferencas como fator relevante de
analise. O espaco representado pela fotografia é o de uma cozinha, transportando o leitor ao
costumeiro centro de um espa¢o onde se criam vinculos afetivos, um ambiente de convivio
familiar e relacionamentos. A cozinha também recebe destague como um grande laboratério de
criacdo, transformacdo, teste, inovacdo, modificacdo e adicdo de temperos e aromas. A
incorporacdo de novos ingredientes a essa receita corresponde ao que Garcia Canclini aborda
como culturas hibridizadas. “O mundo mudou e ¢ visto como uma efervescéncia descontinua
de imagens, de modo que o resultado final depende dos usos que atribuimos a esses diversos
agentes” (2011, p. 307). Dessa forma, o conceito de hibridismo permite vislumbrar multiplas
formas de andlise para a compreensdo dos vinculos de cultura e poder, sendo capaz de construir
habitos e preferéncias, influenciando a maneira de pensar. Por essa razdo, entende-se que 0
jornal tem papel fundamental nessa construcdo de saberes, pois assume um lugar muito

estratégico na comunidade.

Gastronomia "alema": estratégias da invencao e negociacdo de identidades

Anélises baseadas na préatica dos Estudos Culturais permitem ampliar as possibilidades
de discutir aquilo que os jornais colocam em circulacdo, bem como ajudam a questionar quais
olhares esta midia impressa langa para as questdes relacionadas a “tradicdo” gastronomica
"alemd" e quais interpretacdes estdo sendo disseminadas. As tradi¢cdes culinarias chamadas
“alemas” tiveram sua origem como habitos alimentares que ocorriam por praticidade. No
processo dindmico em que se apresenta a etnicidade, em que os habitos alimentares e as
tradi¢Ges culinarias sdo parte substancial, as fungdes de alguns habitos alimentares foram sendo
mudadas, reelaboradas, muitas vezes transferindo a eles os significados que eram encontrados
em outros elementos da etnicidade, fazendo com que tais habitos se tornassem a “gastronomia
tipica alema" (GARCIA, 2004).

Também em momentos criticos, épocas consideradas mais dificeis, quando ha risco ou

ameaca sobre 0 grupo étnico, esse processo de reelaboracéo acontece com grande intensidade.
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Momentos de tensdo, abalos ou inseguranga vividos pelo grupo correspondem a crises de
identidade, enfrentadas com pela negociacao intensa e dindmica de representagdes. "Ser ou
tornar-se alemao" a partir do que se cozinha e do que se come ocupa um lugar central nesse
processo. Muitos foram esses momentos de inseguranca. Entre eles estdo: as migracdes
internas; as mudancas do campo para a cidade; a chegada de novas levas de imigrantes de
territorios culturais e gastrondmicos germanicos diversos ao conhecido como "tipico alemao”;
0 contato com as outras etnias, outras culturas, e, evidentemente, um dos momentos mais
marcantes para a historia do grupo, o periodo relativo as duas Guerras Mundiais e a politica de
nacionalizagdo do Estado Novo.

Nessa Ultima circunstancia histérica, a cozinha torna-se um espaco de resisténcia,
guando muitas das manifestacfes étnicas teuto-brasileiras - uso publico da lingua alema,
manutencdo do sistema escolar bilingue, etc - ndo podiam mais ser expressas publicamente,
intensificando os significados das praticas do privado. Como afirma Poulain (2004, p. 38), “a
historia da alimentagdo mostrou que cada vez que identidades sdo postas em perigo, a cozinha
€ as maneiras a mesa sao os lugares privilegiados de resisténcia”. A “tradi¢cao” culinaria, entdo,
acaba por ser o meio pelo qual se expressa essa identidade, vem a emergir renovada nos
momentos de tensdo, sendo assim reelaborada.

O que é a tradicdo, sendo uma forma de se identificar com o passado, demonstrar
pertencimento e manter raizes? Perante um mundo globalizado, em que tudo estd em constante
mudanca, a tradi¢do aparece como uma seguranca de que muita coisa muda e pode ter mudado,
mas também héa espaco para aquilo que se mantém, que se preserva, oferecendo seguranca
aqueles que portam e expressam suas tradi¢cbes. A tradicdo inventada necessita deste
movimento para continuar existindo, para continuar significando (SEYFERT, 1990). No caso
das tradicGes gastrondmicas de alemdes imigrantes ou seus descendentes, elas trazem a tona,
para aqueles que as praticam, sentimentos e significados de pertencimento, de raizes, de origem,
sendo para tal inventadas a partir de interesses préprios, conscientes ou ndo, relacionadas a
diferentes modos de pertencimento: familiar, geracional, comunitario, religioso, regional, etc.

Ainda hoje, nas cidades colonizadas por imigrantes alemées, vivem muitas pessoas que
se sentem inseridas em um grupo particular, distinto, de origem étnica alemd, expressando uma
etnicidade. Logicamente, esse grupo ndo tem as mesmas caracteristicas do grupo teuto-
brasileiro-riograndense visualizadas até aproximadamente a metade do século XX, pois o
contexto histérico, politico, social mudou e o grupo, por sua vez, mudou com eles. (VITEC,
2011). A forma de se autodenominar “alemao” ¢ bastante evocada. As caracteristicas culturais

formadoras de uma etnicidade que expressa uma identidade étnica inventada foram, ao longo
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do tempo, reelaboradas, umas ficando mais em evidéncia, outras menos, algumas caracteristicas
sendo perdidas, outras tomando novos significados, conforme os interesses em jogo. Este
processo esta intimamente ligado ao contexto historico e social ocorrido durante a trajetoria dos
grupos étnicos alemées no Sul do Brasil.

Contemporaneamente, sdo empregados diversos tracos culturais, responsaveis pela
diferenciagdo do grupo étnico “alemio”, tais como a lingua e a gastronomia, consciente ou
inconscientemente. Porém, um traco cultural utilizado como diferenciador e que se mantém
presente com destaque entre todos € a comida, sendo, em alguns casos, o unico traco cultural,
de uma tradicdo inventada, de origem alema que se mantém presente. No que diz respeito as
“tradigdes” culinarias, observa-se 0 resultado do contato entre as culturas distintas, produzindo
um hibridismo cultural, evidenciado através da gastronomia, na medida em que ingredientes
locais foram incorporados aos pratos que fazem parte da culinaria do grupo e comidas e
influéncias brasileiras, italianas, polonesas, portuguesas, tendo ressonancia, passaram a dividir
espaco com comidas ditas alemas. Por outro lado, ingredientes e comidas “alemas” invadiram
as cozinhas dos brasileiros e dos outros povos aqui estabelecidos (VALERI, 1984, p. 206).

A tradicdo que foi inventada e reinventada, assim como 0s outros componentes da
etnicidade, esta em constante movimento. Apesar de se perceber este conceito com o
significado de permanéncia, de manutencdo, que passa de geracdo para geracao, ele é um
processo dinamico, no qual a modificagdo e a inovagdo tém seu espago, e um importante espaco,
pois sdo elas que ddo um novo félego para a tradicdo continuar sua existéncia e continuar se
reinventando. O bindmio tradicdo/inovacdo possui evidéncia constante e isso em razdo de
inimeros fatores (HOBSBAWM, 1997, p. 11).

As tradicBes culinarias inventadas sdo mantidas, modificadas, readaptadas,
incorporadas, abandonadas, reassumidas por outras gera¢es, em um processo dinamico e
multifacetado. Ha a apropriacdo da “tradicao”, incorporando elementos do tempo presente, do
estilo de vida adotado, sendo, pois, reflexo dos habitos, costumes e preferéncias. (BOSI, 1987,
p. 15). Nas anélises das matérias selecionadas em jornais do Grupo Editorial Sinos entre 2015
e 2016, constituidas por imagens e textos referentes a gastronomia “tipica alema", foi possivel
observar um carater abrangente e pedagogias culturais voltadas a ensinar e a propor formas de
governar e se autogovernar para ser ou tornar-se, pensar e agir como "aleméao" a partir do que
se cozinha e come. Fotos coloridas de pessoas, espacos e alimentos "tradicionalmente” e
"tipicamente” "alem&es" compdem um circuito de producdo, representacdo, regulacao,
identidade e consumo, materializado em um "cardapio alemao" oferecido na busca de adesdo

ao preservar-se, ou tornar-se "alemao".
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As culturas, bem como, o comportamento alimentar e o consumo de alimentos
manifestados em festas populares, crencas, habitos, dietas, tradicdes gastronémicas, saberes,
patrimdnio material e imaterial, memdria, saide coletiva, dancas folcloricas, estruturas das
localidades, as quais incluem atracdes relacionadas a diversidade cultural, interagem como

formas de producéo de significados e instauram formas de ver e representar a realidade.
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